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Albumin aus Huhnerei, lyophil.

Kat.Nr./Cat.No. : 11842

Albumin egg (ovalbumin) lyophil. Lot/Contr.No. 180080
Parameter Methode Spezifikation Ergebnis
parameter method specification result
Aussehen weil3es bis hellgelbes entspricht
appearance Lyophilisat corresponds
white to pale yellow
lyophilisate
Reinheit (Ovalbumin) (%) SDS-PAGE min. 90 > 90
purity (ovalbumin)
Gehalt (Protein) (%) min. 85 93
assay (protein)
Asche (%) max. 5.0 <0.1
ash
Trocknungsverlust (%) max 6.0 1.8
loss on drying
Ursprung Huhnereiweild entspricht
origin chicken egg white corresponds
Mindesthaltbarkeit 17.01.2025
minimum shelf life
Lagerung (°C) -15 bis/ to -25

storage

Die Eignung des Produktes fiir spezielle Anwendungszwecke wird nicht zugesichert.
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